 Red Espresso® Rezepte
Rooibos Red Americano
Nicht deine gewöhnliche Tasse Tee. Kräftig, vollmundig und natürlich koffeinfrei.

Zutaten
- red espresso® Rooibos
- Milch / Honig / Zitrone (optional)

Zubereitung
1. Bereite red espresso® Rooibos – wie Kaffee – mit deiner Kaffeemaschine zu.
2. Mit heißem Wasser aufgießen.
3. Nach Wunsch Milch oder Zitrone hinzufügen.

Tipp: Verfeinere ihn mit Vanille-, Karamell-, Ingwer- oder deinem Lieblingssirup.
Red Dragon
Mix dir etwas Besonderes – einer unserer exotischen Rooibos-inspirierten Cocktails. Geschüttelt oder gerührt – einfach gefährlich gut!

Zutaten
- red espresso® Rooibos
- Canton Ginger Liqueur
- Eis
- Limette
- Honig

Zubereitung
1. Bereite red espresso® Rooibos – wie Kaffee – mit deiner Kaffeemaschine zu.
2. Gib in einen Cocktailshaker:
   - red espresso® Rooibos
   - Eis
   - Honig
   - 2 Shots Canton Ginger Liqueur
   - einen Spritzer frische Limette
3. Schütteln, abseihen und in einem gekühlten Martiniglas servieren.
Rooibos Red Espresso®
Der weltweit erste natürlich koffeinfreie Rooibos-Espresso. Kräftig im Geschmack, mit goldener Crema – die perfekte Kaffeealternative für alle, die Koffein reduzieren oder gesünder leben möchten.

Zutaten
- red espresso® Rooibos
- Honig nach Geschmack (optional)

Zubereitung
- Bereite red espresso® Rooibos – wie Kaffee – mit deiner Kaffeemaschine zu.
Rooibos Red Cappuccino®
Bereite unseren berühmten red cappuccino® zu und genieße eine natürlich koffeinfreie Kaffeealternative – voller Geschmack und gesundheitlicher Vorteile.

Zutaten
- red espresso® Rooibos
- Milch nach Wahl (köstlich mit Kuhmilch oder pflanzlichen Alternativen)
- Zimt
- Honig

Zubereitung
1. Bereite red espresso® Rooibos – wie Kaffee – mit deiner Kaffeemaschine zu.
2. Füge gleiche Teile erhitzte und geschäumte Milch hinzu.
3. Nach Wunsch mit Honig und Zimt verfeinern.
Rooibos Chai Red Latte®
Dein Lieblings-Chai – nur gesünder. Natürlich koffeinfrei und reich an Antioxidantien – unser preisgekrönter Rooibos verleiht dem klassischen Chai Latte Gesundheit, Spaß und Geschmack.

Zutaten
- red espresso® Rooibos
- Milch (auch lecker mit Mandel-, Reis-, Soja- oder Hafermilch)
- Premium Spiced Chai Latte Pulver
- Zimt

Zubereitung
1. Bereite red espresso® Rooibos – wie Kaffee – mit deiner Kaffeemaschine zu.
2. Gib eine Portion Chai-Pulver hinzu und rühre gut um.
3. Milch erhitzen und aufschäumen.
4. Milch zu der Rooibos-Chai-Mischung geben.
5. Mit Zimt bestreuen und servieren.
Rooibos Red Canadiano
Zutaten
- red espresso® Rooibos
- Zimt-Sirup
- Heißes Wasser

Zubereitung
1. Bereite red espresso® Rooibos – wie Kaffee – mit deiner Kaffeemaschine zu.
2. Füge 1–2 Pumpstöße Zimt-Sirup hinzu und rühre um.
3. Mit heißem Wasser aufgießen.
Virgin Rooibos Espresso Martini
Zutaten
- red espresso® Rooibos
- Eis
- Ahornsirup
- Limette

Zubereitung
1. Bereite einen doppelten Shot red espresso® Rooibos (60 ml) z. B. mit der AeroPress zu.
2. Über 3 Eiswürfel gießen.
3. Einen Shot (30 ml) Ahornsirup und einen Spritzer Limette hinzufügen.
4. Schütteln, bis das Eis geschmolzen ist.
5. Eingießen und genießen.
Fresh Red® Pfirsich-Eistee
Einfach selbstgemacht – in Minuten! Reich an Antioxidantien, stärkt das Immunsystem und ist perfekt an heißen Sommertagen.

Zutaten
- red espresso® Rooibos
- Pfirsichsaft
- Eis

Zubereitung
1. Bereite red espresso® Rooibos – wie Kaffee – mit deiner Kaffeemaschine zu.
2. Ein Glas mit Eis füllen.
3. Zu ⅔ mit Pfirsichsaft auffüllen.
4. red espresso® Rooibos über Eis und Saft gießen.

Gesund & lecker: 100 % natürlich, voll mit Antioxidantien, perfekt nach dem Sport oder als Eislutscher einfrieren!
3 Festliche Ideen mit red espresso®
Fresh Red® Eistee-Popsicles
1. Bereite red espresso® Rooibos – wie Kaffee – mit der French Press zu.
2. Beeren in Eisformen geben.
3. Zu ⅔ mit Apfelsaft auffüllen.
4. Mit red espresso® Rooibos aufgießen.
5. Einfrieren und genießen.
Passionsfrucht-Honig Red Iced Tea
Für alle, die Passionsfrucht lieben und ihr Immunsystem auf köstliche Weise stärken möchten – ein fruchtig-frischer Genuss!

Für ein 240 ml Glas benötigst du:
- 200 ml red espresso® Rooibos
- 2 frische Passionsfrüchte
- 30 ml Honig
- Eis

Zubereitung
1. 3 Eiswürfel in ein Glas geben.
2. Bereite red espresso® Rooibos – wie Kaffee – zu.
3. Fruchtfleisch der Passionsfrüchte ins Glas geben.
4. Honig im warmen Rooibos auflösen und dazugießen.
5. Umrühren und servieren.
